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senza glutine destingti d

preparati con prodotti
irettamente al consumo

Presenza campioni testimone dei pasti preparati.

Verifica presenza sale iodato e somministrazione di
Pane a ridotto contenuto di sale

B prodotti finiti
O altro
interviste: Ocampionamenti:
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a e pasti veicolati alla Scuolg materna Munari:

e, un frigorifero dedicato allo stoccaggio delle carmi
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Attivita 173 - Vigilanza lgiene Alimenti e Acque Potabili
CONTROLLO UFFICIALE Al SENSI DEL REG. CE 882/2004 - VERBALE DI ISPEZIONE/AUDIT

| a
' Le attrezzaturc posizionate in cucina: piano a gas metano 6 fuochi ¢ 1 forno a gas combinato, entrambi sotto cappa di
aspirazione, 1 abbattitore € 3 carrelli termici a bagnomaria, un frigorifero di giornata con i semilavorati di glornata,
sono mantenute in adeguate condizioni di pulizia, compatibilmente con le preparazioni di pasti in corso. ‘
Per quanto constatato al momento della verifica le condizioni igieniche ¢ di manutenzione degli impianti/ ambienti
sono adeguate/conformi;

nel locale lavaggio sono presenti, sulle finestre, tre ventole di aspirazione per limitare la diffusione di vapore acque.
Sono presenti i seguenti impianti refrigeranti dotati di display per larilevazione della tTemperatura: 1 frigo negativo
verticale a due ante (-19°C); 1 frigo positivo ad un anta solo per la carne (+5°C). 1 armadio frigorifero a due
ante per la frutta (+7°C) e un frigo . in cucina 1 frigo di giornata con i semilavorati ¢ latticini (+4°C.

Gli Alimenti. tenuti a temperatura controllata e in deposito-scaffali, sono adeguatamente conservati (assenza di
promiscuita) ¢ opportunamente protetti e dal controllo a campione degli alimenti non si rinvengono alimenti scaduti,

Con il criterio della casualita si ¢ presa visione delle seguenti ctichettature/scadenze:
FESA ditacchino AIA IT085] mCE scad23/02/20;

EDam Lotto 0407111907 Tme 07.5.20 ;
Uova Sgusciate AIA Tmec 02/03/20
Verdure MAESTRO surgelate Zucchine TMC 12/2021;

. 3. Modalita di controllo temperature di somministrazione

Per i pasti veicolati, per il trasportato iniorno alle ore 11.30 agli anziani, sono utilizzati dei contenitori isotermici multiporzioni
consegnato con Automezzo di proprita della Ditta.

La maggior parte dei pasti sono distribuiti nei refettori in loco mediante tre carrelli termici, intorno alle ore 12.40

| Come previsto nel Piano integrato di Autocontrollo, si prende visione della scheda “Scheda di produzione” CDC 1905 Elior SQ
mod D0911 Ed8: - dove gli addetti provvedono a segnare Ia temperatura di abbattimento, fine cottura e/o rinvenimento ¢
mantenimento/distribuzione, correttamente compilata; i

4.Modalita di produzione e/o somministrazione di alimenti non confezionati preparati con prodotti senza glutine
destinati direttamente al consumo finale;
Il sig. Massaro comunica che vengono preparati attualmente quattro diete per Celiaci, la preparazione avvienc al mattino
prima dell’inizio delle altre attivita; il pasto sono confezionati in contenitori Monodose ¢ termosaldati con Etichetta
dell’alunno;oltre a tre per Latticini, ¢ tre intolleranti alla frutta secca. :
- Nel Deposito vi ¢ scaffale dedicato alla conservazione dei Prodotti senza Glutine; la procedura” Diete Alimentari
' Capitolo 2.14.4.7 P edizione 6 REv 01 del 09/10/2018

5

Presenza campioni testimone dej pasti preparati,
Nel Frigorifero di Giomata Positivo in cucina sono conservati i pasti campione e per quanto dichiarato j campioni
vengono conservati in frigorifero positivo per almeno 72 ore; '1

6.Verifica presenza sale iodato e somministrazione di pane a ridotto contenuto dj sale:
Presente sale Iodato in scatole da lkg viene utilizzato il sale iodato e fornito pane a ridotto contenuto dj sale; si compila
la prevista scheda 1

{
1
i
i

Viste le evidenze sopra descritte, considerato I'obiettivo del controllo | | criteri normativi esplicitati ed inbase a quanio effeﬂivomemej

esaminato, ne risulic: W la Conformita ai punti : la O Non conformitd: vedi Allegato N.01
0 Eventudli ulterior revvedimenti saranno emessi dopo valutazione d'ufficio/presentazione documentazione richiesta,
Osservazioni dell'inferessato:

INFORMATIVA SULL'USO DEI DAT] PERSONALI (ARTICOLO 80 DEL D.LGS. 196/2003) TERMINE 11.30

Firma della parte interaccmta Gli @spettori; DAuditor
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